
nos petits-déjeuners



BOISSON CHAUDE
Expresso, allongé, noisette

ORANGE PRESSEE

VIENNOISERIE ou TARTINE CONFITURE

BOISSON CHAUDE
Expresso, allongé, noisette

ORANGE PRESSÉE

VIENNOISERIE ET TARTINE CONFITURE

FROMAGE BLANC ET GRANOLA MAISON

Formules PETITs-déjeuner 
(7h-11h30)



9,50

BOISSON CHAUDE
Expresso, allongé, noisette

ORANGE PRESSEE

VIENNOISERIE ou TARTINE CONFITURE

BOISSON CHAUDE
Expresso, allongé, noisette

ORANGE PRESSÉE

VIENNOISERIE ET TARTINE CONFITURE

FROMAGE BLANC ET GRANOLA MAISON

BOISSON CHAUDE
Expresso, allongé, noisette

ORANGE PRESSÉE

VIENNOISERIE ET TARTINE CONFITURE

FROMAGE BLANC ET GRANOLA MAISON

OMELETTE NATURE ou OEUFS AU PLAT

Formules PETITs-déjeuner 
(7h-11h30)

petit caillou

caillou

gros caillou

17,50

15



salé à la carte

SOUPE À L’OIGNON GRATINÉE
10,5

ASSIETTE DE SAUMON FUMÉ
22,5 

SIX TRÈS GROS ESCARGOTS DE BOURGOGNE 
Les Escargots de Valentin

18

BUNS SAUMON AVOCAT, CRÈME CIBOULETTE
14

BUNS POULET ET POITRINE FUMÉE, SAUCE COCKTAIL
13

OMELETTE / OEUFS AU PLAT
10

Suppléments + 2
jambon supp, cantal rapé, poitrine fumée, champignons, 

jambon blanc olivier brosset

fromages 
affinés

sélection de la fromageire 
«Monts du Cantal» 

TERRINE DE BLEU D’AUVERGNE 
MAISON

9

PETITE
10

MOYENNE
15 

GRANDE
20 

PLANCHE MIXTE 
21

JAMBON DE PAYS DU CANTAL
affiné 12 mois

12

SAUCISSE SÈCHE
9

CHORIZO
9

RILLETTES
9

cave de
charcuterie



sucré à la carte
BABA, À LA RATAFIA CHAMPENOISE 
solera Henri Giraud, crème chantilly maison

12,50

GROSSE BRIOCHE PERDUE
caramel au beurre salé maison ou

chocolat Valrhona, crème chantilly maison

10

PROFITEROLES DE LA MAISON FU DE PATISSERIE
glace vanille, chocolat Valrhona, crème chantilly maison

12,50

TARTE TATIN MAISON
crème fouétée maison

12,50

PARIS-BREST DE LA MAISON FU DE PATISSERIE
12,50



 2,70 
6 
6 

5,40 
5,50 

6 
6 
6 

12 
12 

5,50 

 5,50 
 5,50 
 5,50 
5,50 
6,50 
7,50 
5,50 
6,50 
6,50 

6
5,50 
5,50

Limonade artisanale La Mortuacienne (33cl) ........................................
Coca-Cola, Zéro (33cl) ...........................................................................
Orangina (25cl) .......................................................................................
Perrier (33cl) .............................................................................................
Tonic Water La French, Ginger Beer La French (25cl) ...........................
Citronnade pétillante maison menthe et gingembre (25cl) ...................
Abatilles Plate, Pétillante (33cl) ...............................................................
Café glacé maison, Latte glacé (25cl) ...................................................
Thé glacé maison (25cl) ..........................................................................
Orange ou citron pressé .........................................................................
Nectar de fruit (25 cl) orange, pomme, ananas, abricot raisin ...................
Jus de tomate ...........................................................................................

Café expresso (100% arabica), déca .....................................................
Café crème ...............................................................................................
Cappuccino .............................................................................................
Double expresso (100% arabica) ............................................................
Chocolat chaud traditionnel Valrhona ...................................................
Chocolat ou café Viennois ......................................................................
Vin chaud à la cannelle ..........................................................................
Grog au rhum ..........................................................................................
Irish Coffee (Whisky irlandais) ..................................................................
French Coffee (Cognac ou Armagnac) .....................................................
Thés « Conservatoire des Hémisphères » ...............................................
Palais d’hiver, English Breakfast, Anna Pavlova, Sencha de Kyushu, 
Bethléem
Infusions « Conservatoire des Hémisphères » .......................................
Ambre Bourbon, Lettres Birmanes, Conversation au jardin
Lait chaud .................................................................................................
Citron chaud ............................................................................................
Supplément chantilly ..............................................................................

boissons fraîches

boissons chaudes

5,50 

4,50 
6,50 
2,50 



DRAPPIER
Brut Nature ............................................................................................

SUENEN
Oiry Grand Cru 2019 Blanc de Blanc ..................................................
La Cocluette Grand Cru 2016 Blanc de Blanc ..................................

JEAN MARC SELEQUE
Solessence Extra Brut ...........................................................................
Quintette Chardonnay ..........................................................................
Soliste Chardonnay 2018 1er Cru ..........................................................
Partition 2017 Extra Brut .......................................................................
Solessence Extra Brut Magnum .............................................................
Partition 2014 Extra Brut Magnum .........................................................

HENRI GIRAUD
Esprit Nature ...........................................................................................
Dame Jane Blanc de Noirs ..............................................................
M.V. ...........................................................................................................

75 

140 
272 

95 
115 
155 
161 
190 
350 

105 
155 
235 

 champagne



Ouverture du lundi au samedi, de 7h à 23h
Service continu de 12h à 22H30

Prix nets en euros, taxes et service compris. CB minimum 1 euro


